Fruirs DE MER / TENGER GYUMOLCSEI

Huitres FinEs DE CLAIRE N3 / Oszrrica N3
EUR | HUF
1 piece /1db 2.60| 790

6 piéces / 6 db 15.00| 4500
12 piéces / 12 db 28.00| 8500

Soupe de poissons de roche servie avec sa rouille et ses crottons a l’ail 8.60| 2600
Francia halleves, rouille, fokhagymds krutonnal

AssIETTE pU PECHEUR / HaLAsz TAL
(Saumon fumé d’Ecosse- saumon mariné maison — crevettes roses — Haddock fumé) 13.00| 3900
(Skot fiistélt lazac-hazi marindlt lazac-garnélardk-ftistélt foltos tékehal)

Prateau LE Bourson / LE BourBoN TAL
(Minden héten csiitortoktol)

1 fére 43.00| 12 900

(6 Huitres fines de claire N3 — 1 bouquet crevettes roses — crevettes grises — 3 amandes —
moules d’Espagne — bulots, 1 tourteau)
(6 osztriga- 6 garnéla sztirkerdk-3 mandula kagylé-spanyol fekete kagylé-tengeri csiga, 1 tarisznyardk)

ENTREES /ELOETELEK
Jambon cru de Bayonne, copeaux de tomme de Savoie et tomates confites 11.30 | 3400
18 hénapos francia Bayonne sonka, Savoie sajt szirmokkal és napon szaritott paradicsommal

Chartreuse de chévre frais a la ciboulette et pomme verte, feuilles de roquette a ’huile de noix,
chips de pain de campagne grillé 7.00 | 2100
Snidlinges , Granny Smith zdldalmads friss kecskesajt chartreuse,
dié dresszinges ruccola saldta levelekkel és magvas barnakenyér csipsszel

Aumonieére croustillante de noix de Saint-Jacques et saumon aux poireaux, salade frisée,
vinaigrette de betterave et wasabi 10.30| 3100
Féstikagylé batyu lazaccal és poréhagymdval ropogds frizé salataval és wasabis cékladresszinggel

Gaufre de pommes de terre au poivre long des Indes, saumon fumé d’Ecosse et sauce raifort 11.30| 3400
Indiai borsos burgonya gofri skét fiistolt lazaccal és tejszines tormamdrtdssal
SOUPES / LEVESEK

Soupe de pois et ses tortellini au jambon cru 6.00 | 1800
Sdargaborsé krémleves hdzi fiistdlt sonkds tortellinivel

La gratinée a I'oignon 6.30 | 1900
Hagyomdnyos francia hagymaleves

VEGETARIEN / VEGETARIANUS ETELEK

Le BourBoN saLATa

Assiette du potager, légumes de saison marinés, vinaigrette au balsamique 10.30| 3100
Vegyes saldta izelité olivas grillezett zdldségekkel és balzsamos dresszinggel

Risotto de champignons des bois, copeaux de Parmesan et salade de roquette 13.00| 3900
Vargdanya-csiperke rizotto, Parmezdn szirmokkal és balzsam dresszinges ruccolaval

Gnocchis a la créme de Beaufort et pommes vertes 10.30| 3100
Gnocchi tejszines Beaufort sajt martasban zéldalma rézsével

Barmilyen étel allergia esetén forduljon bizalommal felszolgdléinkhoz.
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Les CrassiQues bu BourBon / LE BourBon Krasszikusok
EUR | HUF
SaLape Caesar [/ CEzAR SALATA

Ropogoés rémai salata, kruton, parmezan sajt és cézar dntet

- Poulet /Csirkével 10.30| 3100
- Crevettes / Serpenyds garnélaval 13.00| 3900
- Nature / Natur 7.30 | 2200

Paté en crouite Le Bourbon au canard et foie gras d’oie, chutney d’oignons rouges 12.60| 3800
Tésztaban siilt kacsa és libamdj pdstétom, lilahagyma chutney-val

Quiche du jour servie avec sa sauce tartare 5.60 | 1700
Napi Quiche tartarmartassal

Escargots de Bourgogne en coquilles au beurre a l’ail et persil 6 db 6.30 | 1900
Burgundi fokhagymdas vajjal toltétt csiga 12 db 12.60 | 3800

Noix d’entrecote de boeuf grillé, moutarde de Meaux, pommes de terre Roseval roties (220gr) 20.30| 6100
Grillezett marha rib-eye steak, Meaux-i mustarral és séf burgonydval

Poisson / HaL ETELEK

Tournedos de saumon de Norveége a 'orange, pomme purée a la ciboulette et rouleaux de légumes 16.30| 4900
Narancsos norvég lazac tournedos snidlinges burgonya ptirés ropogos tavaszi tekercs

Noix de Saint-Jacques rotis au piment d’Espelette, barigoule de chanterelles et coing 20.50| 6200
Espelette paprikas féstikagylo rokagombds birsalma barigoule

Pavé de cabillaud snacké a la plancha, betterave sauté au beurre salé, 19.60| 5900
créeme de raifort et pistou de roquette
Tékehalfilé serpenyébs cékla, tejszines tormamdrtds, ruccola pesto

Risotto carnaroli safrané aux crevettes et au poulet 15.00| 4500
Szdarnyas husos-garnéla rizotto tenger gytimélcsei martds

Vianpes / HUs ETELEK

Quasi de veau roti, fricassée de légumes racines glacés au miel d’acacia, sauce champignons 17.00|5100
Borju fehérpecsenye akdcmézes gydkérzildségekkel, erdei gombamdrtas

Cuisse de canard confit aux pruneaux au Calvados, polenta crémeuse, 15.50|4700
Samossa de choux rouges aux fruits secs
Calvadosban marindlt aszalt szilvdval téltétt kacsacomb confit, tejszines kukoricakdsa, aszalt gyiimélcsés
véréskaposzta Samossa

Poitrine de volaille fermiére facon «coq au vin» revisitée, pomme Pont Neuf 15.00 |4500
XXI. szdazadi tanyasi csirkemell Coq au vin médra frissen stilt burgonyahasdb

Filet de beoeuf grillé et sa confiture d’oignon, pommes de terre grillées et légumes de saison 23.00 | 6900
Grillezett bélszinjava konyakos z6ldbors mdrtassal, grillezett idény zdldségekkel és burgonydval

Taxes inclues. Service non compris
Az arak az AFA-t tartalmazzdk, a szervizdijat nem
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MaaGyaros Izek

Duo de foie gras d’oie en terrine et canard fumeé,
oignons frits et toasts grillés  16.30| 4900

Dué libamdyj terrine-bdl és fiistolt libamellbdl, makéi hagyma
karikdkkal, grillezett magos kenyérrel

La traditionnelle Goulash hongroise 7.50 | 2300
Magyar gulydsleves

Filet de boeuf grillé au foie gras d’oie, ratatouille hongroise et
pommes de terre grillées 26.00|7800

Grillezett bélszinjava serpenyds libamdj szelettel, friss
magyaros lecséval és piritott burgonydval

CHEFUNK AJANLATA

Aumbéniere croustillante au cheévre et piperade de légumes,
coulis de poivron a la vanille
Ropogés kecskesajt batyu zéldségekkel és
vanilias paprika martdssal

000
Matias Classic Chardonnay 2010, Pécs
Magret de canard réti au soja, champignons des bois et galette
de polenta grillées
Szoéjaval marindlt kacsamell serpenyds erdei gomba,
grillezett polenta galette
000
Cruz de Alba, Crianza 2004, Spanyolorszag
Buche de noél framboise et litchi
Malnas-licsis kardcsonyi fatdrzs
EUR 29| 8900 HUF

Price excluding wines / Mentisor ara borok nélkiil

EUR 38 | 11 500 HUF
Price including wines / Menusor ara borokkal
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